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Estemos en contacto:

MEDIALUNAS
Cant | P Disponerlos Atemperamiento Tratamiento Temperatura Tiempo Decoracién
CODIGO DESCRIPCION ant es0 X P o P . Antes de P P después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
Bandejas p/horno 32 Opcional: Pintar con
C124  |MEDIALUNAS DE MANTECA DULCES 168 | 40g x42 cm. SI. 10 minutos. | —Poonet 180°C 20 min £2 ! -
Pintar con huevo. almibar.
3ux6u
Bandejas p/horno 32 Opcional:
C125 |MEDIALUNAS DE MANTECA SALADAS 168 409 x42 cm. SI. 10 minutos. . . 180 °C 22 min 2 Ninguna. -
Pintar con huevo.
3ux6u
Bandejas p/horno 32 Opcional: Pintar con
C145 MEDIALUNAS DE MARGARINA DULCES 168 40g x42 cm. SI. 10 minutos. " Spcionat 180°C 20 min 2 . -
Pintar con huevo. almibar.
3ux6u
Bandejas p/horno 32 Obcional:
C146 |MEDIALUNAS DE MARGARINA SALADAS 168 409 x42 cm. SI. 10 minutos. . ~pcionat 180 °C 22 min 2 Ninguna. -
Pintar con huevo.
3ux6u
Bandejas p/horno 32
C130 |MEDIALUNAS DE GRASA 80 509 x42cm. SI. 10 minutos. Ninguno. 200 °C 18 min +2 Ninguna. -
3ux 5u
Producto listo para pintar. Una vez abierto
conservar en heladera (4°-5°C) hasta 15 dias.
. . . . . . Aplicar sobre la superficie del producto
MF04 |ALMIBAR EN SACHETS 1 0,51 No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica No aplica. No Aplica P . P Ap
preferiblemente cuando el mismo sale del horno.
Si el producto est4 frio, calentar el almibar antes
de pintar el producto.
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Cant | P Disponerlos Atemperamiento Tratamiento Temperatura Tiempo Decoracién
CODIGO DESCRIPCION ant eso X P o P R Antes de P P después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
Bandejas p/horno 32 Pintar con
C103 HOJALDRE CON CREMA PASTELERA 96 409 x42cm. SI. 10 minutos. Ninguno. 180 eC 20 min 2 Imib. -
3ux4u almibar.
Bandejas p/horno 32 Opcional: Pintar con
C109 |MEDIALUNA CON CREMA PASTELERA 72 459 x42 cm. SI. 10 minutos. . ~pcionat 180 °C 22 min 2 . -
Pintar con huevo. almibar.
3ux5u
Pint:
Bandejas p/horno 32 Opcional: allr;]?brac:n
C122  |VIGILANTES CON AZUCAR 72 40g x42cm. SI. 10 minutos. | —oconat 180 oC 22 min £2 bary -
Pintar con huevo. espolvorear con
3ux6u B
azucar.
. , Pintar con
Bandejas p/horno 32| SI. 10 minutos 6 Opcional: almibar
C129 |VIGILANTES GIGANTES 104 40g x42 cm. Descongelado Estirar y/6 Pintar 180 C 15 min +2 ¥ -
1 espolvorear con
ux8u Total. con huevo. B
azucar.
Pint Imibar 6
Bandejas p/horno 32 NO/ Opcional: IrE]sa:JIc\fsrr;:r i;o
C133 |NAPOLITANO CON DULCE DE LECHE 96 459 x42cm. ., . . Spclonat 200 °C 18 min +2 P . -
Coccién Directa. | Pintar con huevo. azlcar
3ux5u
Impalpable.
Bandejas p/horno 32 Opcional: Pintar con
C132 SACRAMENTO CON DULCE DE MEMBRILLO 96 45g x42 cm. SI. 10 minutos. " Spcionat 180 °C 22 min 2 . -
Pintar con huevo. almibar.
3ux5u
Opcional:
Bandejas p/horno 32 Pintar cc:nn:uevo Pintar con
C135 |LIBRITO CON DULCE DE BATATA 96 509 x42 cm. SI. 10 minutos. 180 °C 20 min 2 . -
y Espolvorear con almibar.
3ux4u .
azucar.
Bandejas p/horno 32 Opcional: Pintar con
C153 PANAL CON DULCE DE MEMBRILLO 112 40g x42cm. SI. 10 minutos. " Spcionat 180 °C 20 min 2 . -
Pintar con huevo. almibar.
3ux5u
C160 CAJA MIXTA N°1 (C109 y C122) 72 Ver cédigos C109 y C122 -
Cc161 CAJA MIXTA N°2 (C103 y C135) 96 Ver cédigos C103 y C135 -
C163 CAJA MIXTA N°5 (C132 y C133) 96 Ver cédigos C132 y C133 -
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3ux4u

Cant | P Disponerlos Atemperamiento Tratamiento Temperatura Tiempo Decoracién
CODIGO DESCRIPCION ant eso X P o P R Antes de P P después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
Bandejas p/horno 32 NO/
C204 PAN BLANCO PRECOCIDO BAGUETIN 30 100g x42 cm. » . Ninguno. 200 2c 8 min +2 Ninguna. -
. Coccidn Directa.
6 unidades.
Bandejas p/horno 32 NO/
C205 |PAN BLANCO PRECOCIDO MIGNON 100 30g x42 cm. L, . Ninguno. 200 °C 8 min +2 Ninguna. -
. Coccién Directa.
25 unidades.
NO .
C206 |PANCITO PRECOCIDO INTEGRAL 120 40g 20 unidades. ., / Ninguno. 200 °c 8 min +2 Ninguna. -
Coccidn Directa.
NO .
C207 |PANCITO PRECOCIDO DE MANTECA 120 40g 20 unidades. ., / Ninguno. 200 °c 8 min +2 Ninguna. -
Coccidn Directa.
Bandejas p/horno 32 NO/
C212 PAN NEGRO PRECOCIDO MIGNON CON SALVADO 100 30g x42 cm. » . Ninguno. 200 °C 8 min +2 Ninguna. -
. Coccidn Directa.
25 unidades.
Bandejas p/horno 32 NO/
C215 |PAN BLANCO PRECOCIDO FLAUTITA 3 CORTES 20 1509 x42 cm. L, . Ninguno. 200 °c 8 min +2 Ninguna. -
. Coccién Directa.
4 unidades.
Bandejas p/horno 32 NO/
c21 PAN DE CAMPO GRANDE 4 9509 x42cm. L, . SI. 30 minutos. 200 2c 10 min 2 Ninguna. -
. Coccidn Directa.
1 unidad.
Bandejas p/horno 32 NO/
C219  |PAN DE CAMPO CHICO 12 250g x 42 cm. o Ninguno. 180 °C 20 min 1 Ninguna. -
Coccién Directa.
2ux2u
Bandejas p/horno 32 PARA SANDWICH: descongelar el pan durante 30 a 45
C252 |PAN LACTAL SALVADO 6 600g x42cm. Ver observaciones minutos a temperatura ambiente en su propio envase. El
3ux4u producto de este modo, se encuentra listo para
onsumir.
Bandejas p/horno 32 PARA TOSTADAS: retirar del freezer la cantidad de
C254 |PAN ARTESANAL MULTICEREAL 9 590g x 42 cm. Ver observaciones rebanadas a tostar. Tostar a 200°C durante 5 min 1 de

cada lado.
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3ux4u

SALADOS
Disponerlos Atemperamiento Tratamiento Temperatura Tiempo Decoracién
CODIGO DESCRIPCION Cant | Pesox P o P R Antes de P P después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
Bandejas p/horno 32 NO/ Opcional:
C323 |EMPANADAS ARABES 24 859 x42 cm. L Pintar con 250 °eC 12 min +1 Ninguna. -
Coccién Directa.
3ux3u huevo.
Bandejas p/horno 32 NO/ Opcional:
C351 |EMPANADA DE CARNE 48 859 x42 cm. L Pintar con 250 °eC 12 min +1 Ninguna. -
Coccién Directa.
3ux3u huevo.
Bandejas p/horno 32 NO/ Opcional:
C354 |EMPANADA JAMON Y QUESO 48 859 x42cm. L Pintar con 250 °C 12 min +1 Ninguna. -
Coccién Directa.
3ux3u huevo.
Bandejas p/horno 32 NO/ Opcional:
C355 |EMPANADA DE POLLO 48 859 x42 cm. L Pintar con 250 °eC 12 min +1 Ninguna. -
Coccién Directa.
3ux3u huevo.
Bandejas p/horno 32 NO/ Opcional:
C356 |EMPANADA DE VERDURA 48 859 x42 cm. L Pintar con 250 °eC 12 min +1 Ninguna. -
Coccién Directa.
3ux3u huevo.
Bandejas p/horno 32
C343 |TARTA DE JAMON Y QUESO 9 2509 x42cm. SI - 25 minutos. Ninguno. 180 eC 20 min ¥2 Ninguna. -
3ux4u
Bandejas p/horno 32
C344 |TARTA DE CHOCLO 9 2509 x42cm. SI - 25 minutos. Ninguno. 180 °C 20 min +2 Ninguna. -
3ux4u
Bandejas p/horno 32
C345 |TARTA DE VERDURA 9 2509 x42cm. SI - 25 minutos. Ninguno. 180 eC 20 min ¥2 Ninguna. -
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sin abrir el envase.

Consumir dentro de los 5
dias.

Di ) At ient Tratamiento T " Ti Decoracién
CODIGO DESCRIPCION Can? Pe.so x Isponerios empera.mlen ° Antes de emperatura lempo después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
j Si / Descongelado Total.
Bandejas. Conservar sin abrir el
C702 |ALFAJOR DE MAICENA 20 859 | Separados entre siy | paquete aT°Ambiente. No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
sin abrir el envase. | Consumir dentro de los 5
dias.
Si / Descongelado Total.
Bandejas. Conservar sin abrir el
C703 |ALFAJOR DE CHOCOLATE 20 759 | Separados entre siy | paguete a T Ambiente. No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
sin abrir el envase. | Consumir dentro de los 5
dias.
) Si / Descongelado Total.
Bandejas. Conservar sin abrir el
C704 |BROWNIE CAJA 28 759 | Separados entre siy | paquete a T Ambiente. No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
sin abrir el envase. | Consumir dentro de los 5
dias.
Si / Descongelado Total.
Bandejas. Conservar sin abrir el
C705 |ESPUMITA DE LIMON 28 70g | Separados entre siy | paguete a T Ambiente. No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
sin abrir el envase. | Consumir dentro de los 5
dias.
) Si / Descongelado Total.
Bandejas. Conservar sin abrir el
C706 |TARTITA DE DULCE DE LECHE Y COCO 24 759 | Separados entre siy | paquete aT°® Ambiente. No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
sin abrir el envase. | Consumir dentro de los 5
dias.
Si / Descongelado Total.
Bandejas. Conservar sin abrir el
C708 |MINIPASTAFROLA 24 759 | Separados entre siy | paguete a T Ambiente. No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
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PRODUCTOS REGIONALES
. . Tratamiento . Decoracién
CODIGO DESCRIPCION Canf Pe.so X Disponerlos Atempera.mlento Antes de Temperatura Tiempo después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
Espolvorear ¢/
Bandejas p/horno 32 NO/ azlcar comun 6
C171  |DONNUTS 48 409 x42 cm. o Ninguno. 100 eC 10mintl | impalpable 6 -
Coccidn Directa. X o
3ux4u pintar con bafio
de reposteria.
Espolvorear ¢/
Bandejas p/horno 32 NO/ azlcar comun 6
C173 |DONNUTS RELLENAS 48 539 x42 cm. o Ninguno. 100 eC 10mintl | impalpable 6 -
Coccidn Directa. X o
3ux4u pintar con bafio
de reposteria.
Bandejas. Si/
C174 |DONNUTS RELLENAS BANADAS CON CHOCOLATE 48 59g | Separadosentresi y| Descongelado No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
folex sobre ellos. Total.
Bandejas. Si/
C175 |DONNUTS RELLENAS BANADAS CON CHOC ROSA 48 659 [ Separados entresi y| Descongelado No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
folex sobre ellos. Total.
Bandejas p/horno 32
C203 BIZCOCHO TRADICIONAL (redondo) 96 40g x42cm. SI. 10 minutos. Ninguno. 200 °C 20 min 2 Ninguna. -
4u x 5u
Bandejas p/horno 32
C210 |BIZCOCHO ENTRERRIANO (cuadrado) 96 50g x 42 cm. SI. 10 minutos. Ninguno. 200 eC 20 min +2 Ninguna. -
4u x 5u
) Bandejas p/horno 32 NO/
C214 |CHIPA 180 159 x42cm. L Ninguno. 200 °C 13 min £2 Ninguna -
Coccidn Directa.
7u x5u
Bandejas p/ horno 32
C218 |TORTILLA TUCUMANA 90 60g x42cm. SI. 10 minutos. Ninguno. 200 °C 18 min +2 Ninguna. -
3u x4u
Bandejas p/horno 32
C391 CHURROS RELLENOS 120 31g x42 cm. ) ,NO / Ninguno. 100 eC 10 min +1 ESpow‘?rear con -
Coccidn Directa. azucar.
2u x 8u
Bandejas p/horno 32 NO/
C392 |BERLINESAS 48 449 x 42 cm. o Ninguno. 100 eC 10 min 1 Ninguna -
Coccién Directa.
3ux4u
Bandejas. Si/
C393 |PASTELITOS BATATA 12 759 | Separados entresi y| Descongelado No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
folex sobre ellos. Total.
Bandejas. Si/
C395 |PASTELITOS MEMBRILLO 12 759 | Separados entresi y| Descongelado No aplica. No Aplica No Aplica No Aplica -
folex sobre ellos. Total.
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2u x 3u

Cant | P Disponerlos Atemperamiento Tratamiento Temperatura Tiempo Decoracién
CODIGO DESCRIPCION ant eso X P o P R Antes de P P después Observaciones
por caja | unidad en: (°T ambiente) horneado Horneado
horneado de horneado
Bandejas p/horno 32 . .
C111  |CROISSANT 63 9 x42 cm. S1. 10 minutos, | pcional: 180°C 25min2  |Pintar con almibar. -
Pintar con huevo.
2ux3u
Bandejas p/horno 32
C114 HOJALDRE CON CREMA PASTELERA 60 75 x 42 cm. SI. 10 minutos. Ninguno. 180 °C 22 min 2  |Pintar con almibar. -
3u x 4u
Bandejas p/horno 32 . . . o
C152  |ROLLS DE MANZANA Y CANELA 36 100 x42 cm. SI. 10 minutos, | pcional: 180 °C 25mins2 | Qeclonal Pintar -
Pintar con huevo. con almibar.
3ux4u
Pintar con almibar.
Bandejas p/horno 32 . . . .
C105 |FACTURA CON RELLENO DE CACAO 45 100 x 42 cm. SI. 10 minutos. . Oncional: 180°C 25 min £2 Oodional: -
3u x 4u Pintar con huevo. Espolvoreo con
azlcar impalpable.
Bandejas p/horno 32 Pintar con
C137 PALMERON 72 55 x 42 cm. SI. 10 minutos. NInguno 180 °C 25 min +2 almibar. -




